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Favorit der 
Nahrungsmit-
telindustrie

Ammeraal Beltech 
member European 
Hygienic Engineering  
& Design Group

Food Grade belts comply 
with EC 1935/2004 
and FDA standards 
supporting your                 
ISO 22000 requirements 
(previously HACCP)

Homogenes Band mit geringer 
Dehnung und hervorragenden 
Hygieneeigenschaften
Homogene Bänder werden zur Nachrüstung und als 
Ersatz von synthetischen Bändern verwendet und 
verbessern die Hygiene. Im Gegensatz zu herkömmlichen 
friktionsgetriebenen homogenen Bändern, die sehr 
dehnungsfreudig sind, hat das neue Soliflex RS-Band eine 
ähnliche Festigkeit wie andere synthetische Bänder und 
verbessert die Lebensmittelsicherheit. 

Die neuen Soliflex RS-Bänder werden als homogene 
thermoplastische Bahnen extrudiert und sind mit 
Aramidzugsträngen versehen, die das Dehnen verhindern. 
Diese nach strengen Spezifikationen hergestellten Bahnen 
können problemlos zugeschnitten und verschweißt 
werden.

4 Soliflex RS TPU/25 M1T R18 B hellblau FG
4 Soliflex RS TPU/30 hellblau FG

•	 In TPU lieferbar 
•	 Die Förderbänder in Lebensmittelqualität entsprechen 

den EG 1935/2004 und FDA-Normen
•	 R18-Raute für geringe Reibung auf der Gleitunterlage/

den Führungsleisten
•	 Beschichtungen in Glänzend oder M1-Matt für eine 

einfache Produktablösung und Reinigung
•	 Flexibel für Flach- und Muldenanwendungen
•	 Aramid-verstärkt, dadurch geringe Banddehnung und 

kein Kriechen

MERKMALE 

•	 100 %ig versiegelte Kanten und Beschichtungen
•	 	Einfaches Zuschneiden auf jede Größe ohne 

Qualitätseinbußen
•	 	Ausgezeichnete hygienische Eigenschaften, unterstützt 

die Anforderungen von ISO 22000 (früher HACCP)
•	 	Problemlose Nachrüstung von synthetischen oder 

herkömmlichen homogenen Bändern
•	 	Betriebstemperaturen von –20 °C bis 70 °C

VORTEILE

Produktinformationsblatt 
Soliflex RS 
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